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I PRZYSTAWKI 

1.1. MASŁO CZOSNKOWE 
• Masło 

 Mleko krowie 
• Świeży czosnek 
• Sól 
• suszona bazylia 

 może zawierać: gorczyce, seler, soje, dwutlenek siarki, 
produkty wytworzone z mleka i zbóż 

1.2. PESTO 
• Migdały płatki 
• Bazylia świeża 
• Czosnek 
• Grana Padano 

 Mleko 
 Sól 
 podpuszczka 

• Oliwa 
• Sól 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

1.3. FOCCACIA  
• Ciasto produkcja (patrz punkt 8.1) 
• Oliwa z oliwek 
• Czosnek 
• Rozmaryn 

1.4. BRUSCHETTKI Z PESTO I POMIDORAMI 
• pesto (patrz punkt 1.2) 
• Pomidory koktajlowe 
• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
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 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Sól 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

1.5. BRUSCHETTKI Z KOZIM SEREM I GRUSZKĄ 
• Bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Ser kozi 

 Mleko kozie pasteryzowane 
• Gruszka 

1.6. CALZONETTI  
• Ciasto produkcja (patrz punkt 8.1) 
• Sos do pizzy (patrz punkt 8.3) 
• Czosnek 

• Ser mozzarella 
 mleko  
 serwatka 
 sól 
 podpuszczka 

• Rozmaryn 
• Sos pomidorowy na salę (patrz punkt 8.14.) 

1.7. CARPACCIO 
• Polędwica wołowa 
• Rukola 
• Ser Grana Padano 

 Mleko 
 Sól 
 podpuszczka 

• Kapary 
 Kapary 
 Sól 
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 Ocet winny 
• Oliwa z oliwek 
• Sól 
• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

1.8. GAMBERI - KREWETKI W PIKANTNYM SOSIE POMIDOROWYM 
• Cebula 
• Pieprz cayenne 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Czosnek 
• Rukola 
• Pomidorki koktajlowe 
• Papryczki chili 

 Kapsaicyna 
• Krewetki tygrysie 

 Krewetki 
 Woda 
 Sól 
 Regulator kwasowości: E330, E331 

• Wino białe kuchnia 
 Zawiera siarczany 
 Alkohol 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Oliwa z oliwek 
• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Sól 
• Sos pescatore 
 Przecier pomidorowy 
 Winogrona sułtańskie 
 Orzeszki pinii 
 Oliwa z oliwek 
 Sól 
• Bagietka 

 Woda 
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 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

1.9. GAMBERI - KREWETKI W WINIE Z PIETRUSZKĄ 
• Oliwa z oliwek 
• Rukola 
• Czosnek 
• Natka pietruszki 
• Krewetki tygrysie 

 Krewetki 
 Woda 
 Sól 
 Regulator kwasowości: E330, E331 

• Wino białe kuchnia 
 Zawiera siarczany 
 alkohol 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Sos pescatore 
• Przecier pomidorowy 
• Winogrona sułtańskie 
• Orzeszki pinii 
• Oliwa z oliwek 
• Sól 
• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Sól 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Bagietka 
 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 
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1.10. BURRATA 
• Burrata 

 pasteryzowane mleko,  
 48% śmietana,  
 sól,  
 kultury bakterii fermentacji mlekowej,  
 regulator kwasowości: kwas cytrynowy 

• Bagietka 
 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Rukola  
• Pomidorki koktajlowe 
• Balsamico 

 Przegotowany moszcz gronowy 
 Ocet balsamiczny z modeny 
 Cukier 
 Kukurydziana Skrobia modyfikowana  
 Barwnik E150 
 Aromaty 

1.11. ANTIPASTI - DESKA PRZEKĄSEK  
• Prosciutto crudo 

 Mięso wieprzowe 
 Sól 
 Substancje konserwujące: E252 

• Ser kozi 
 Mleko kozie pasteryzowane 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Salami Napoli 
 Mięso wieprzowe 
 Mięso wołowe 
 Tłuszcz wieprzowy 
 Wołowa tkanka łączna 
 Sól 
 Białko sojowe 
 Dekstroza 
 Przyprawy (zawierają seler, gorczyce) 
 Czosnek 
 Regulator kwasowości E575 
 Ekstrakty przypraw 
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 Przeciwutleniacz: E301 
 Barwnik E120 
 Substancja konserwująca E250 

• Salami pikantne 
 Mięso wieprzowe 
 Mięso wołowe 
 Tłuszcz wieprzowy 

 Wołowa tkanka łączna 
 Sól 
 Białko sojowe 
 Dekstroza 
 Przyprawy (zawierają seler, gorczyce) 
 Czosnek 
 Regulator kwasowości E575 
 Ekstrakty przypraw 
 Przeciwutleniacz: E301 
 Barwnik E120 
 Substancja konserwująca E250 

• Rukola 
• Suszone pomidory 

 suszone pomidory 
 olej słonecznikowy 
 ocet winny 
 sól 
 cukier 
 regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 aromaty naturalne 
 przeciwutleniacz: kwas askorbinowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Oliwki Leccino 
 Sól 
 olej roślinny  
 regulator kwasowości: kwas mlekowy.  
 Może zawierać śladowe ilości orzechów i pozostałości po orzechach. 

• Speck 
 Mięso wieprzowe 
 Sól 
 Dekstroza 
 Substancje konserwujące E250, E252 
 glukoza 
 Naturalne aromaty 
 Przyprawy  
 Przeciwutleniacz: (E316) 

• Włoska pikantna kiełbasa 
 Mięso wieprzowe 
 Sól dekstroza 
 Aromat dymu wędzarniczego 
 Aromaty naturalne 
 Przyprawy korzenne 
 Przeciwutleniacz: E301 
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 Substancje konserwujące: E 252, E250 
• Ciasto produkcja (patrz punkt 8.1) 
• Kapary 

 Kapary 
 Sól 
 Ocet winny 

1.12. MULE W SOSIE POMIDOROWYM 
• mule 
• czosnek 
• oliwa z oliwek 

• Sos pomidorowy           

 pulpa pomidorowa 
 Koncentrat pomidorowy 
 Olej słonecznikowy 
 Marchew  
 Cebula 
 Seler 
  Sól 
 Cukier 
 Przyprawy ziołowe (może zawierać: zboża zawierające 

gluten, jaja, mleko (łącznie z laktozą), soję, gorczycę, 
seler, orzeszki ziemnie i sezam) 

 Oliwa 
• białe wino 

 Zawiera siarczany 
 Alkohol 

• Papryczki chili  
 Kapsaicyna 

• natka pietruszki 
• Sos pescatore 
 Przecier pomidorowy 
 Winogrona sułtańskie 
 Orzeszki pini 
 Oliwa z oliwek 
 Sól 
• bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• masełko czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
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1.13. MULE W BIAŁYM WINIE 

• mule 
• czosnek 
• cebula 
• oliwa z oliwek 
• pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• sól 
• białe wino 

 Zawiera siarczany 
 Alkohol 

• Sos pescatore 
 Przecier pomidorowy 
 Winogrona sułtańskie 
 Orzeszki Pini 
 Oliwa z oliwek 
 Sól 
• natka pietruszki 
• bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 

 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
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II BOMBERY 
• Ciasto produkcja (patrz punkt 8.1) 
• Ser mozzarella 

 mleko  
 serwatka 
 sól 
 podpuszczka 

• Pomidory pelati 
 Pomidory 
 Koncentrat pomidorowy 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 

 
DODATKI 

1. Prosciutto cotto 
 Mięso z udźca wieprzowego 
 Sól 
 Sacharoza 
 Aromaty 
 Przeciwutleniacz: E301 
 Substancja konserwująca: E250 

2. Salami Napoli, chili 
• Papryczki chili 

 kapsaicyna 
• Salami Napoli 

 Mięso wieprzowe 
 Mięso wołowe 
 Tłuszcz wieprzowy 
 Wołowa tkanka łączna 
 Sól 
 Białko sojowe 
 Dekstroza 
 Przyprawy (zawierają seler, gorczyce) 
 Czosnek 
 Regulator kwasowości E575 
 Ekstrakty przypraw 
 Przeciwutleniacz: E301 
 Barwnik E120 
 Substancja konserwująca E250 

3. Pieczarki, czerwona cebula 
• cebula 
• pieczarki 

4. Kurczak 
• filet z kurczaka 

5. Ser feta 
 pasteryzowane mleko owcze i kozie 
 sól morska 
 kultura mikrobiologiczna podpuszczka 
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III SAŁATKI 
3.1. SOSY DO SAŁATEK 

SOS WINEGRET 
• Oliwa z oliwek 
• Musztarda 

 Woda 
 Gorczyca 
 Ocet spirytusowy 
 Sól 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 Przeciwutleniacz: pirosiarczyn potasu (zawiera dwutlenek siarki) 

• Czosnek 
• Cytryna 
• Sól 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Cukier 
SOS CZOSNKOWY 

• Pieprz czarny mielony 
 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 

(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Czosnek 
• Jogurt naturalny 

 Mleko 
 Białka mleka 
 Kultury bakterii jogurtowych 

• Majonez 
 olej roślinny rzepakowy 
 żółtko jaj 
 woda 
 cukier 
 ocet spirytusowy 
 musztarda (woda, ocet spirytusowy, gorczyca, cukier, sól) 
 regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 przeciwutleniacz E385 

• Sól 

3.2. PALUCHY DO SAŁATEK 

• Ciasto produkcja (patrz punkt 8.1) 
• Sól 
Lub 
• Ciasto razowe (patrz punkt 8.2) 
• Sól 
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3.3. INSALATA CON POLLO E VERDURE GRILIATE  
• Świeży szpinak 
• Sałata roszponka 
• Rukola 
• Filet kurczaka 
• Oliwa z oliwek 
• Grillowana papryka 
• Grillowana cukinia 
• Ser Grana Padano 

 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Sól 
• Pieprz czarny mielony 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Sos winegret (patrz punkt 3.1) 
 

• Paluchy 
 Ciasto produkcja (patrz punkt 8.1) +sól lub Ciasto razowe (patrz punkt 

8.2) +sól 

3.4. INSALATA GRECA 
• Świeży szpinak 
• Sałata roszponka 
• Rukola 
• Cebula czerwona 
• Ogórek 
• Pomidorki koktajlowe 
• Papryka świeża 
• Oliwki Leccino 

 Sól 
 olej roślinny  
 regulator kwasowości: kwas mlekowy.  
 Może zawierać śladowe ilości orzechów i pozostałości po orzechach. 

Ser feta 
 pasteryzowane mleko owcze i kozie 
 sól morska 
 kultura mikrobiologiczna podpuszczka 

• Sos winegret (patrz punkt 3.1) 
• Paluchy 

 Ciasto produkcja (patrz punkt 8.1) +sól lub Ciasto razowe (patrz punkt 
8.2) +sól 
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3.5. INSALATA CON PERA  
• Świeży szpinak 
• Sałata roszponka 
• Rukola 
• Ser kozi 

 Mleko kozie pasteryzowane 
• Gruszki w zalewie 

 Gruszki 
 Woda 
 Cukier 
 Kwas: kwas cytrynowy 
 Substancja wiążąca: chlorek wapnia 

• Orzechy włoskie 
• Rukola 
• Sos winegret (patrz punkt 3.1) 
• Paluchy 

 Ciasto produkcja (patrz punkt 8.1) +sól lub Ciasto razowe (patrz punkt 
8.2) +sól 

3.6. INSALTA DI POLLO  
• Świeży szpinak 
• Sałata roszponka 
• Rukola 
• Ser Grana Padano 

 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Pancetta 
 Mięso wieprzowe 
 Sól 
 Substancje konserwujące E250, E252 
 glukoza 
 Naturalne aromaty 
 Przyprawy  
 Przeciwutleniacz: (E316) 

• Kapary 
 Kapary 
 Sól 
 Ocet winny 

• Filet z kurczaka 
• Bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Oliwa z oliwek 
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• Sos czosnkowy (patrz punkt 3.1) 
• Paluchy 

 Ciasto produkcja (patrz punkt 8.1) +sól lub Ciasto razowe (patrz punkt 
8.2) +sól 

3.7. INSALTA CON SALMONE 
• świeży szpinak 
• Sałata roszponka 
• Rukola 
• Łosoś wędzony 

 Ryba łosoś 
 Sól 
 Aromaty 
 Regulatory kwasowości: octan potasu, mleczan potasu 

• Pomidorki koktajlowe 
• Oliwki leccino 

 Sól 
 olej roślinny  
 regulator kwasowości: kwas mlekowy.  
 Może zawierać śladowe ilości orzechów i pozostałości po orzechach. 
 może zawierać gluten, soję, seler, mleko, gorczycę 

• orzechy włoskie 
• sos winegret (patrz punkt 3.1) 
• Paluchy 

 Ciasto produkcja (patrz punkt 8.1) +sól lub Ciasto razowe (patrz punkt 
8.2) +sól 

 
 

IV ZUPY 

4.1. KREM BROKUŁOWY 
• Pieprz czarny mielony 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Cebula biała 
• Czosnek 
• Masło 

 Mleko krowie 
• Brokuły 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
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 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Sól 
• Oliwa z oliwek 
• Woda 

DODTAKI 
• Bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Gorgonzola 

 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

4.2. KREM CEBULOWY 
• Cebula biała 
• Czosnek 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 

 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Pieprz czarny mielony 
 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 

(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Sól 
• Masło 

 Mleko krowie 
• Woda 

DODATKI 
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• Bagietka 
 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Grana Padano 

 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Pieprz cayenne 
  Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 

(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemne i 
sezam 

4.3. KREM CUKINIOWY 
• Pieprz czarny mielony 

  Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Masło 
 Mleko krowie 

• Cukinia 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 

 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Sól 
• Cebula biała 
• Czosnek 
• Woda 

DODATKI 
• Ser Grana Padano 

 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 
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• Pieprz cayenne 
 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 

(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemne 
i sezam 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

4.4. KREM CZOSNKOWY 
• Gałka muszkatołowa 

 Może zawierać: gorczyce, seler, soje, dwutlenek siarki, 
produkty wytworzone z mleka i zbóż 

• Pieprz czarny mielony 
 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 

(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Cebula biała 
• Czosnek 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Sól 
• Ziemniaki 
• Masło 

 Mleko krowie 
• Woda 

DODATKI 
• Bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
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 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 

4.5. KREM GROSZKOWY 
• Groszek 
• Cebula 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Pieprz czarny mielony 
  Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 

(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Śmietana 18% 
 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• Masło 
 Mleko krowie 

• Sól 
• Woda 

DODATKI 
 Bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Gorgonzola 

 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 
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4.6. KREM GRZYBOWY 
• Pieprz czarny mielony 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Sól 
• Cebula biała 
• Pieczarki 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Podgrzybki 
• Masło 

 Mleko krowie 
• Woda 

DODATKI 
• Bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Śmietana 18% 

 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• Natka pietruszki świeża 

4.7. KREM MARCHEWKOWY 
• Marchew 
• Masło 

 Mleko krowie 

• Cebula biała 
• Papryczki chili  
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 Kapsaicyna 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Czosnek 
• Sól 
• Woda 

DODATKI 
• Bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Pesto produkcja (patrz punkt 1.2) 

4.8. KREM PAPRYKOWY 
• Pieprz czarny mielony 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Cebula biała 
• Papryka 
• Sok pomarańczowy 
• Masło 

 Mleko krowie 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
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 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Sól 
• Papryczki chili  

 Kapsaicyna 
• Oliwa 
• Woda 

DODATKI 
• Bagietka 

 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Pesto produkcja (patrz punkt 1.2) 

4.9. KREM PIECZARKOWY 
• Pieprz czarny mielony 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Cebula 
• Masło 

 Mleko krowie 
• Pieczarki 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Sól 
• Natka pietruszki 

DODATKI 
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• Bagietka 
 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 

 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 
• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Śmietana 18% 

 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• Natka pietruszki 

4.10. KREM POMIDOROWY 
• Pieprz czarny mielony 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Pomidory krojone 
• Cebula biała 
• Czosnek 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Masło 
 Mleko krowie 

• Sól 
DODATKI 

• Bagietka 
 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
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 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 
• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Śmietan 18% 

 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 

4.11. KREM SELEROWY 
• Seler 
• Masło 

 Mleko krowie 
• Cebula 
• Sól 

• Pieprz 
 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 

(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Śmietana 18% 
 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• Oliwa z oliwek 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Woda 
DODATKI 

• Bagietka 
 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masełko czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Łosoś wędzony 

 Łosoś atlantycki 
 Sól 
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 Regulatory kwasowości: octan potasu, mleczan potasu 

4.12. KREM SZPINAKOWY 
• Szpinak 
• Cebula 
• Czosnek 
• Masło 

 Mleko krowie 
• Sól 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Bulion warzywny 
 Skoncentrowany bulion warzywny 

 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 

 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Woda 
DODATKI 

• Bagietka 
 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Ser feta 

 pasteryzowane mleko owcze i kozie 
 sól morska 
 kultura mikrobiologiczna podpuszczka 

4.13. KREM ZIEMNIACZANY 
• Ziemniaki 
• Cebula 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
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 Sok z: marchwi, cebuli, pora 
 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Pieprz czarny mielony 
 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 

(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Śmietana 18% 
 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• Masło 
 Mleko krowie 

• Sól 
• Mąka 

• Woda 
DODATKI 

• Bagietka 
 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Pancetta 

 Mięso wieprzowe 
 Sól 
 Substancje konserwujące E250, E252 
 glukoza 
 Naturalne aromaty 
 Przyprawy  
 Przeciwutleniacz: (E316) 

4.14. CHŁODNIK OGÓRKOWY 
• Ogórek gruntowy 
• Jogurt naturalny 

 Mleko 
 Białka mleka 
 Kultury bakterii jogurtowych 
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• Rzodkiewka 
• Koperek 
• Sól 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Czosnek 
DODATKI 

• Bagietka 
 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Łosoś wędzony 

 Łosoś atlantycki 
 Sól 
 Regulatory kwasowości: octan potasu, mleczan potasu 

• Kiełki rzodkiewki 

4.15. CHŁODNIK POMIDOROWY 
• Pomidory krojone 
• Jogurt naturalny 

 Mleko 
 Białka mleka 
 Kultury bakterii jogurtowych 

• Bazylia 
 może zawierać: gorczyce, seler, soje, dwutlenek siarki, 

produkty wytworzone z mleka i zbóż 
• Sól 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Czosnek 
DODATKI 

• Bagietka 
 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 
 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 
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• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Bazylia świeża 

4.16. CHŁODNIK Z BOTWINKI (LITEWSKI) 
• Botwinka 
• Jogurt naturalny 

 Mleko 
 Białka mleka 
 Kultury bakterii jogurtowych 

• Ogórek gruntowy 
• Rzodkiewka 
• Liść laurowy 
• Ziele angielskie 
• Koperek 
• Sól 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Czosnek 
DODATKI 

• Bagietka 
 Woda 
 Sól 
 Drożdże 
 Olej roślinny rzepakowy 
 Glukoza 

 Mąka sojowa 
 Mąka jęczmienna 
 Może zawierać: mleko, jaja, sezam, orzechy, łubin 

• Masło czosnkowe (patrz punkt 1.1) 
• Jajko 
• Kiełki rzodkiewki 
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V RISOTTO 

5.1. BAZA RYŻOWA 
• Ryż arborio 
• Cebula biała 
• Oliwa z oliwek 
• Wino białe kuchnia 

 Zawiera siarczany 
 Alkohol 

• Czosnek 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Woda 

5.2. RISOTTO POLLO E FUNGHI  
• Baza ryżowa (patrz punkt 5.1) 
• Cebula biała 
• Podgrzybki 
• Oliwa oliwek 
• Czosnek 
• Natka pietruszki 
• Sól 
• Filet z kurczaka 
• Grana Padano 

 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Bulion warzywny 
 Skoncentrowany bulion warzywny 

 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
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 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 
 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Masło 
 Mleko krowie 

5.3. RISOTTO AL GORGONZOLA  
• Baza ryżowa (patrz punkt 5.1) 
• Oliwa z oliwek 
• Gorgonzola 

 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Suszone pomidory 
• Bulion warzywny 

 Skoncentrowany bulion warzywny 
 Woda 
 Sok z: marchwi, cebuli, pora 

 Sól 
 Ekstrakt drożdżowy 
 Cukier 
 Aromaty 
 Pasternak 
 Skrobia modyfikowana 
 Substancje zagęszczające (guma ksantanowa) 
 Kwas (kwas cytrynowy) 

 Czosnek 
 Olej słonecznikowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Cukinia 
• Czosnek 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Sól 
 

5.4. RISOTTO DI POLLO  
• Baza ryżowa (patrz punkt 5.1)  

• Sos pomidorowy      

 Pulpa pomidorowa 
 Koncentrat pomidorowy 
 Olej słonecznikowy 
 Marchew  
 Cebula 
 Seler 
  Sól 



33  

 Cukier 
 Przyprawy ziołowe (może zawierać: zboża zawierające 

gluten, jaja, mleko (łącznie z laktozą), soję, gorczycę, 
seler, orzeszki ziemnie i sezam) 

 Oliwa 
• Mascarpone 

 Śmietanka pasteryzowana 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 Laktoza 

• Kurczak 
• Cukinia grillowana 
• Papryka grillowana 
• Cebula 
• Czosnek 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Sól 
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VII GNOCCHI 
7.1. GNOCCHI CON POLLO 

• Filet z kurczaka 
• Suszone pomidory 

 suszone pomidory 
 olej słonecznikowy 
 ocet winny 
 sól 
 cukier 
 regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 aromaty naturalne 
 przeciwutleniacz: kwas askorbinowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Cebula 
• Sos pomidorowy 

 Pulpa pomidorowa 
 Koncentrat pomidorowy 
 Olej słonecznikowy 
 Marchew  
 Cebula 
 Seler 
  Sól 
 Cukier 
 Przyprawy ziołowe (może zawierać: zboża zawierające 

gluten, jaja, mleko (łącznie z laktozą), soję, gorczycę, 
seler, orzeszki ziemnie i sezam) 

 Oliwa 
• Czosnek 
• Oliwa 
• Ser mascarpone 

 Śmietanka pasteryzowana 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 Laktoza  

• Ser mozzarella 
 mleko  
 serwatka 
 podpuszczka 
 sól 

• Sól 
• Gnocchi 

 purée ziemniaczane 
 woda 
 płatki ziemniaczane 

• ziemniak 
• emulgator: mono i dy-glicerides kwasów tłuszczowych 
• przyprawy 

 skrobia ziemniaczana 
 mąka z pszenicy miękkiej "00" 
 semolina z pszenicy durum 
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 skrobia kukurydziana 
 sól 
 witkowana mąka ryżową 

 
 

7.2. GNOCCHI CON GORGONZOLA  
• Oliwa z oliwek 
• Ser gorgonzola 

 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Śmietana 18% 
 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• Szpinak 
• Czosnek 
• Gnocchi 

 purée ziemniaczane 

 woda 
 płatki ziemniaczane 

• ziemniak 
• emulgator: mono i dy-glicerides kwasów tłuszczowych 
• przyprawy 

 skrobia ziemniaczana 
 mąka z pszenicy miękkiej "00" 
 semolina z pszenicy durum 
 skrobia kukurydziana 
 sól 
 witkowana mąka ryżową 

• Sól 
• Pieprz 

  Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 
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VI MAKARONY 
 

6.1. Sos pomidorowy 

• Pulpa pomidorowa 
• Koncentrat pomidorowy 
• Olej słonecznikowy 
• Marchew  
• Cebula 
• Seler 
• Sól 
• Cukier 
• Przyprawy ziołowe (może zawierać: zboża zawierające 

gluten, jaja, mleko (łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, 
orzeszki ziemnie i sezam) 
 

6.2. SOS BOLOŃSKI 
• Oliwa z oliwek 
• Pieprz czarny mielony 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki 
ziemnie i sezam 

• Pomidory krojone 
• Cebula 
• Czosnek 
• Bazylia suszona 

 może zawierać: gorczyce, seler, soje, dwutlenek siarki, produkty 
wytworzone z mleka i zbóż 

• Seler 
• Marchew 
• Mięso mielone wołowe 
• Sól 
• Wino czerwone kuchnia 

 Zawiera siarczany 
 Alkohol 

6.3. PENNE AI FUNGHI  
• Oliwa z oliwek 
• Podgrzybki 
• Śmietana 18% 

 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• Wino białe kuchnia 
 Zawiera siarczany 
 Alkohol 

• Natka pietruszki 

• Czosnek 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
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(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Sól 
• Makaron penne 

 Semolina z pszenicy durum 
 Woda 
 Gluten 
 Może zawierać jaja 
DODATEK 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

 
6.4. PENNE AL SPECK 

• Speck 
 Mięso wieprzowe 
 Sól 
 Substancje konserwujące E250, E252 
 glukoza 
 Naturalne aromaty 
 Przyprawy  
 Przeciwutleniacz: (E316) 

• Śmietana 18% 
 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• cukinia 
• natka pietruszki 
• Sól 
• Makaron penne 

 Semolina z pszenicy durum 
 Woda 
 Gluten 
 Może zawierać jaja 
DODATEK 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

 
6.5. SPAGHETTI AL SALMONE 

• Oliwa z oliwek 
• Śmietana 18% 

 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• Sól 
• Szpinak świeży 
• Czosnek 
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• Wino białe kuchnia 
 Zawiera siarczany 
 Alkohol 

• Łosoś wędzony 
 Łosoś atlantycki 
 Aromaty 
 Sól 
 Regulatory kwasowości: octan potasu, mleczan potasu 

• Makaron Spaghetti 
 Semolina z pszenicy durum 
 Woda 
 Gluten 
 Może zawierać jaja 
DODATEK 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

 
6.6. TAGIOLINI NERI CON POLLO  

• Oliwa z oliwek 
• Bazylia św. 
• Ser mascarpone 

 Śmietanka pasteryzowana 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 Laktoza 

• Papryczki chili  
 Kapsaicyna 

• Filet z kurczaka 
• Sos pomidorowy (patrz punkt 6.1) 
• Czosnek 
• Makaron tagiolini 

 Mąka z pszenicy 
 Jaja 
 Atrament z mątwy 
 Sól 
DODATEK 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

 
6.7. SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE  

• Sos boloński produkcja (patrz punkt 6.2) 
• Sos pomidorowy (patrz punkt 6.1) 
• Makaron spaghetti 

 Semolina z pszenicy durum 
 Woda 
 Gluten 
DODATEK 
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• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

 
6.8. PENNE ALL’ AMATRICIANA CON NDUJA 

• Pomidory pelati 
• NDUJA 

 Tłuszcz wieprzowy 
 Mięso wieprzowe 
 Ostra papryczka 
 Sól 

• Sól 
• Czosnek 

• Oliwa z oliwek 

• cebula czerwona 
• Penne 

 Semolina z pszenicy durum 
 Woda 
 Gluten 
 Może zawierać jaja 
DODATEK 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

 
6.9. TAGLIOLINI NERI CON GAMBERI  

• Krewetki tygrysie 
 Krewetki 
 Woda 
 Sól 
 Regulator kwasowości: E330, E331 

• Pomidorki koktajlowe 
• Czosnek 
• Makaron tagiolini 

 Mąka z pszenicy 
 Jaja 
 Atrament z mątwy 
 Sól 

• Papryczki chili 
 kapsaicyna 

• Białe wino kuchnia 
 Zawiera siarczany 
 Alkohol 

• Sos pescatore 
 Przecier pomidorowy 
 Winogrona sułtańskie 
 Orzeszki pini 



40  

 Oliwa z oliwek 
 Sól 

• Oliwa z oliwek 
• Sól 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

DODATEK 
• Ser Grana Padano 

 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

 
6.10. SPAGHETTI CON SPINACI  

• Oliwa z oliwek 
• Szpinak 
• Suszone pomidory 

 suszone pomidory 
 olej słonecznikowy 
 ocet winny 
 sól 
 cukier 
 regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 aromaty naturalne 
 przeciwutleniacz: kwas askorbinowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Orzeszki pinii 
 Może zawierać orzeszki ziemne, inne orzechy oraz sezam 

• Papryczki chili 
 kapsaicyna 

• Czosnek 
• Makaron spaghetti 

 Semolina z pszenicy durum 
 Woda 
 Gluten 

• Sól 
DODATEK 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

 
6.11. SPAGHETTI ALLA CARBONARA  

• Oliwa z oliwek 
• Pancetta 

 Mięso wieprzowe 
 Sól 
 Substancje konserwujące E250, E252 
 glukoza 
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 Naturalne aromaty 
 Przyprawy  
 Przeciwutleniacz: (E316) 

• Żółtko jajka kurzego 
• Sól 
• Pieprz 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Makaron spaghetti 
 Semolina z pszenicy durum 
 Woda 
 Gluten 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

 
6.12. SPAGHETTI CON PESTO  

• Pesto (patrz punkt 1.2) 
• Pomidorki koktajlowe 
• Oliwa z oliwek 
• Makaron spaghetti 

 Semolina z pszenicy durum 
 Woda 

 Gluten 
DODATEK 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

 
6.13. LASAGNE 

• Oliwa z oliwek 
• Gałka muszkatołowa 

 Może zawierać: gorczyce, seler, soje, dwutlenek siarki, 
produkty wytworzone z mleka i zbóż 

• Pieprz czarny mielony 
 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 

(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Makaron lasagne 
 Semolina z pszenicy durum 
 Jaja 

 Woda 
 Gluten 
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• Sos boloński produkcja (patrz punkt 6.2) 
• Masło 

 Mleko krowie 
 Mąka 

• Mleko 
• Sól 
• Ser mozzarella 

 mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 
 Serwatka 

• Sos pomidorowy (patrz punkt 6.1) 
 
6.14. PENNE CON POLLO E GORGONZOLA  

• Oliwa z oliwek 
• Śmietana 18% 

 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• Szpinak  
• Filet z kurczaka 
• Ser gorgonzola 

 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Czosnek 
• Ser mozzarella 

 mleko  
 Sól 
 Podpuszczka 
 Serwatka 

• Sól 
• Makaron penne 

 Semolina z pszenicy durum 
 Woda 
 Gluten 
 Może zawierać jaja 
 Sól 

 
6.15. PENNE CON POLLO E FUNGI 

• Śmietana 18% 
 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• Filet z kurczaka 
• Ser mozzarella 

 mleko  
 Sól 
 podpuszczka 
 Serwatka 
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• Pieczarki 
• Oliwa z oliwek 
• Sól 
• Makaron penne 

 Semolina z pszenicy durum 
 Woda 
 Gluten 
 Może zawierać jaja 
 Sól 

 
6.16. DODATKI DO MAKARONÓW 

• Bazylia świeża 
• Boczniaki 
• Brokuły 
• Pancetta 

 Mięso wieprzowe 
 Sól 
 Substancje konserwujące E250, E252 
 glukoza 
 Naturalne aromaty 
 Przyprawy  
 Przeciwutleniacz: (E316) 

• Cukinia 
• Czosnek 
• Podgrzybki 
• Jajko 
• Kapary 

 Kapary 
 Sól 
 Ocet winny 

• Krewetki tygrysie 
 Krewetki 
 Woda 
 Sól 
 Regulator kwasowości: E330, E331 

• Filet z kurczaka 
• Łosoś wędzony 

 Łosoś atlantycki 
 Sól 
 Regulatory kwasowości: octan potasu, mleczan potasu 

• Ser kozi 
 Mleko kozie pasteryzowane 

• Ser mascarpone 
 Śmietanka pasteryzowana 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 Laktoza  

• Ser mozzarella 
 Pasteryzowane mleko krowie 
 Sól 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
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• Ser mozzarella kuleczki 
 Pasteryzowane mleko krowie 
 Sól 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 

• Ser gorgonzola 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Oliwki Leccino 
 Sól 
 olej roślinny  
 regulator kwasowości: kwas mlekowy.  
 Może zawierać śladowe ilości orzechów i pozostałości po orzechach. 

• Orzechy włoskie 
• Orzeszki pinii 

 Może zawierać orzeszki ziemne, inne orzechy oraz sezam 
• Papryczki chili  

 Kapsaicyna 
• Pesto produkcja (patrz punkt 1.2) 
• Pieprz cayenne 

 Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemne 
i sezam 

• Papryka świeża 
• Pieczarki 
• Pomidorki koktajlowe 
• Sos boloński (patrz punkt 6.2) 
• Sos pomidorowy produkcja 

 Pomidory krojone 
 Cebula 
 Czosnek 
 Sól 
 Pieprz 
  Może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 

(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemnie 
i sezam 

 Oliwa 

• Sos śmietanowy  
 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• Szpinak świeży 
• Prosciutto cotto 

 Mięso z udźca wieprzowego 
 Sól 
 Sacharoza 
 Aromaty 
 Przeciwutleniacz: E301 
 Substancja konserwująca: E250 
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VIII PIZZA 

8.1. PIZZA CIASTO PRODUKCJA 
 
• Mąka 
• Olej (100 % rafinowany olej rzepakowy) 
• Sól 
• Drożdże 
• Cukier 
• Oliwa z oliwek 

8.2. CIASTO RAZOWE PRODUKCJA 
 
• Cukier 
• Mąka 7 zbóż 

 Mąka pszenna  
 Mąka żytnia 
 Mąka z pszenicy orkiszowej 
 Mąka jęczmienna 
 Pełnoziarnista mąka owsiana 
 Mąka kukurydziana 
 Mąka ryżowa 
 Sezam 
 Ziarno słonecznika 
 Cukier trzcinowy 
 Enzymy 
 Może zawierać mleko, soję, gorczycę, łubin 

• Olej (100 % rafinowany olej rzepakowy) 
• Sól 
• Drożdże 
• Oliwa z oliwek 

8.3. SOS DO PIZZY 
• Pomidory pelati 

 Pomidory 
 Koncentrat pomidorowy 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 

 

8.4. PIZZA – baza 

• Ciasto produkcja (patrz punkt 8.1) 
• Ser mozzarella 

 mleko  
 serwatka 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Sos do pizzy (patrz punkt 8.3) 
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8.5. PIZZA DODATKI 

• Ananas kostka 
 Ananas 
 Woda 
 Cukier 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 

• Boczniaki 
• Pancetta 

 Mięso wieprzowe 
 Sól 
 Substancje konserwujące E250, E252 
 glukoza 
 Naturalne aromaty 
 Przyprawy  
 Przeciwutleniacz: (E316) 

• Bresaola 
 Mięso wołowe 
 Sól 
 Dekstroza 
 Aromaty 
 Substancje konserwujące E250, E252 

• Brokuły 
• Cebula czerwona 
• Cukinia grillowana 
• Curry 

 Sól 
 Gorczyca 
 Kolendra 
 Kurkuma 
 Imbir 
 Pieprz czarny 
 Koper 
 Chili/ kapsaicyna 
 Barwnik: ryboflawina 
 Może zawierać: seler, soje, dwutlenek siarki, produkty wytworzone z 

mleka i zbóż 
• Czosnek 
• Filet z kurczaka 

• Gorgonzola 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Gruszka 
• Jajko 
• Kapary 

 Kapary 
 Sól 
 Ocet winny 

• Kiełbasa pikantna 
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 Mięso wieprzowe 
 Sól dekstroza 
 Aromat dymu wędzarniczego 
 Aromaty naturalne 
 Przyprawy korzenne 
 Przeciwutleniacz: E301 
 Substancje konserwujące: E 252, E250 

• Kukurydza 
 Kukurydza 
 Woda 
 Cukier 
 Sól 

• Łosoś wędzony 
 Łosoś atlantycki 
 Sól 
 Regulatory kwasowości: octan potasu, mleczan potasu 

• Oliwa truflowa 
 Oliwa extra virgin 
 Aromat 
 Suszone trufle 

• Oliwki Leccino 
 Sól 
 olej roślinny  
 regulator kwasowości: kwas mlekowy.  
 Może zawierać śladowe ilości orzechów i pozostałości po orzechach. 

• Papryczki chilli 
 kapsaicyna 

• Papryka grillowana 
• Papryka Jelapeno 

 Papryka jalapeno 
 Woda 

 Sól 
 Regulator kwasowości: kwas octowy 
 Substancja wiążąca: chlorek wapnia 

• Papryka 
• Pesto produkcja (patrz punkt 1.2) 
• Pieczarki 
• Podgrzybki 
• Pomidorki koktajlowe 
• Pomidory suszone 

 suszone pomidory 
 olej słonecznikowy 
 ocet winny 
 sól 
 cukier 
 regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 aromaty naturalne 
 przeciwutleniacz: kwas askorbinowy 
 PRODUKT BEZGLUTENOWY 

• Rukola 
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• Roszponka 
• Rozmaryn 
• Salami pikantne 

 Mięso wieprzowe 
 Mięso wołowe 
 Tłuszcz wieprzowy 
 Wołowa tkanka łączna 
 Sól 
 Białko sojowe 
 Dekstroza 
 Przyprawy (zawierają seler, gorczyce) 
 Czosnek 
 Regulator kwasowości E575 
 Ekstrakty przypraw 
 Przeciwutleniacz: E301 
 Barwnik E120 
 Substancja konserwująca E250 

• Salami Napoli 
 Mięso wieprzowe 
 Mięso wołowe 
 Tłuszcz wieprzowy 
 Wołowa tkanka łączna 
 Sól 
 Białko sojowe 
 Dekstroza 
 Przyprawy (zawierają seler, gorczyce) 
 Czosnek 
 Regulator kwasowości E575 
 Ekstrakty przypraw 
 Przeciwutleniacz: E301 
 Barwnik E120 
 Substancja konserwująca E250 

• Ser camembert 
 Mleko krowie pasteryzowane 
 śmietana 
 sól 
 kultury starterowe 
 podpuszczka 

• Ser gorgonzola 
 mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Ser Grana Padano 
 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Ser Burrata 
 pasteryzowane mleko,  
 48% śmietana,  
 sól,  
 kultury bakterii fermentacji mlekowej,  
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 regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
• Ser mozzarella 

 mleko  
 serwatka 
 Sól 
 Podpuszczka 

• Ser ricotta 
 Serwatka z mleka 
 mleko krowie pasteryzowane 
 Sól 

• Ser kozi 
 mleko kozie pasteryzowane 

• Ser feta 
 pasteryzowane mleko owcze i kozie 
 sól morska 
 kultura mikrobiologiczna podpuszczka 
  

• Sos jogurtowo czosnkowy (patrz punkt 3.1) 
• Speck 

 Mięso wieprzowe 
 Sól 
 Substancje konserwujące E250, E252 
 glukoza 
 Naturalne aromaty 
 Przyprawy  
 Przeciwutleniacz: (E316) 

• Szpinak 
• Prosciutto cotto 

 Mięso z udźca wieprzowego 
 Sól 
 Sacharoza 
 Aromaty 
 Przeciwutleniacz: E301 
 Substancja konserwująca: E250 

• Prosciutto crudo 
 Mięso wieprzowe 
 Sól 
 Substancje konserwujące: E252 

• Tabasco 
 

8.6. SOS POMIDOROWY SALA 
• Sos do pizzy 

 Pomidory 
 Cebula 
 Cukier  
 Sól 
 Bazylia suszona 
 Oregano 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
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VIII DESERY 

9.1. PANNA COTTA - BAZA 
• Panna cotta proszek 

 Cukier 
 dekstroza, glukoza 
 syrop 
 olej kokosowy 
 emulgator: estry kwasu mlekowego mono- i diglicerydów kwasów 

tłuszczowych 
 białka mleka 
 zagęszczacz: karagen 
 skrobia kukurydziana 
 sól 

• Mleko 
• Śmietana 36% 

 Śmietanka 
 Stabilizator: karagen 
 Laktoza 

9.2. PANNA COTTA z MUSEM MALINOWYM 
• PANNA COTTA – BAZA (patrz punkt 9.1) 
• Maliny 

9.3. TIRAMISU 
• Ser mascarpone 

 Śmietanka pasteryzowana 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 Laktoza  

• Cukier 
• Jajka 
• Kawa 
• Śmietana 36% 

 Śmietanka 
 Stabilizator: karagen 
 Laktoza 

• Biszkopty 
 Mąka pszenna 
 Cukier 
 Jaja 
 Syrop glukozowy 
 Substancje spulchniające (wodorowęglan amonu i sodu, 

difosforan disodowy) 
 Aromaty naturalne 

• Amaretto 
 Cukier z trzciny cukrowej 
 Woda 
 Aromat 
 Kwas: kwas cytrynowy 
 Barwnik: E150a 
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 Alkohol 
• Śmietanka fix 

 Glukoza 

 Skrobia modyfikowana 
 Produkt może zawierać śladowe ilości glutenu i mleka 

9.4. SZARLOTKA produkcja 
CIASTO  

• Mąka pszenna 
• Cukier 
• Cukier waniliowy 
• Proszek do pieczenia 
• masło 

 Mleko krowie 
• Smalec 
• Jajka 

MASA JABŁKOWA  
• jabłka 
• kisiel cytrynowy 

 skrobia ziemniaczana 
 regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 suszony koncentrat cytryny 
 aromat 
 witamina C 
 sól 
 barwnik: ryboflawiny 
 może zawierać: soję, mleko i pszenice 

• rodzynki 
• cynamon 

 może zawierać: zboża zawierające gluten, jaja, mleko 
(łącznie z laktozą), soję, gorczycę, seler, orzeszki ziemne 
i sezam 

9.5. SZARLOTKA z bitą śmietaną 
• Szarlotka produkcja (patrz punkt 9.4) 
• Śmietanka 36% 

 Śmietanka 
 Stabilizator: karagen 
 Laktoza  

• Sos czekoladowy 
 Cukier 
 Syrop glukozowy 
 Woda 
 Mleko zagęszczone 

 Mleko 
 Cukier 
 Laktoza (z mleka) 

 Kakao 
 Tłuszcz 
 Miazga kakaowa 
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 Emulgator: lecytyny (z soi) 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 Aromat 
 Substancja konserwująca: sorbinian potasu 
 Substancja zagęszczająca guma ksantanowa 
 Sól 
 Może zawierać jaja 

• Świeża mięta 

9.6. SZARLOTKA z bitą śmietaną i lodami 
• Szarlotka produkcja (patrz punkt 9.4) 
• Lody waniliowe 

 Mleko odtłuszczone odtworzone 
 Cukier 
 Tłuszcz roślinny (kokosowy) 
 Syrop glukozowo-fruktozowy 
 Laktoza 
 Odtłuszczone Mleko w proszku 
 Białka mleka 
 Emulgatory E471 
 Substancje zagęszczające E410 
 Aromaty 
 Może zawierać: pszenicę, jaja, soję i orzechy 

• Śmietanka 36% 
 Śmietanka 
 Stabilizator: karagen 
 Laktoza  

• Sos czekoladowy 
 Cukier 
 Syrop glukozowy 
 Woda 
 Mleko zagęszczone 

 Mleko 
 Cukier 
 Laktoza (z mleka) 

 Kakao 
 Tłuszcz 
 Miazga kakaowa 
 Emulgator: lecytyny (z soi) 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 Aromat 
 Substancja konserwująca: sorbinian potasu 
 Substancja zagęszczająca guma ksantanowa 
 Sól 
 Może zawierać jaja 

• Świeża mięta 

9.7. LODY Z BITĄ ŚMIETANĄ I OWOCAMI 
• Lody 

 Mleko odtłuszczone odtworzone 
 Cukier 
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 Tłuszcz roślinny (kokosowy) 
 Syrop glukozowo-fruktozowy 
 Laktoza 
 Odtłuszczone mleko w proszku 
 Białka mleka 
 Emulgatory E471 
 Substancje zagęszczające E410 
 Aromaty 
 Może zawierać: pszenicę, jaja, soję i orzechy 

• Śmietana 36% 
 Śmietanka 
 Stabilizator: karagen 
 Laktoza 

• Winogrona 
• Pomarańcze 

• Sos czekoladowy 
 Cukier 
 Syrop glukozowy 
 Woda 
 Mleko zagęszczone 

 Mleko 
 Cukier 
 Laktoza (z mleka) 

 Kakao 
 Tłuszcz 
 Miazga kakaowa 
 Emulgator: lecytyny (z soi) 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 
 Aromat 
 Substancja konserwująca: sorbinian potasu 
 Substancja zagęszczająca guma ksantanowa 
 Sól 
 Może zawierać jaja 

9.8. SUFLET  
• Jajka 

• Czekolada 
 Cukier 
 Pasta kakaowa 
 Emulgatory E 322 (sojowa) 
 Naturalny aromat waniliowy 

• Tłuszcz roślinny (kokosowy) 
• Mąka pszenna 
• Cukier 
• Syrop glukozowy 
• Mleko 

 Mleko krowie 
• Mus malinowy 
• Mięta 
• Cukier puder 
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• Może zawierać śladowe ilości orzechów 

9.9. SERNIK Z RICOTTY Z MUSEM MALINOWYM 
• Ciasteczka maślane 

 Mąka pszenna 
 Cukier 
 Masło (z mleka) 
 Olej palmowy 
 Serwatka (z mleka) w proszku 
 Skrobia kukurydziana 
 Słód jęczmienny 
 Substancje spulchniające: węglany amonu, węglany sodu 
 Emulgator lecytyny z soi 
 Sól morska 
 Aromat 
 Regulator kwasowości: difosforany 
 Może zawierać orzechy 

• Masło 
 Mleko krowie 

• ricotta 
 Serwatka z mleka 
 Mleko krowie pasteryzowane 
 Sól 

• cytryny 
• jajka 
• cukier 
• mąka ziemniaczana 
• maliny 
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IX KIDS MENU 
 

10.1. PIZZA Z SEREM MOZZARELLA 
• Ciasto (patrz punkt 8.1) 
• Pomidory pelati (patrz punkt 8.3) 
• Ser mozzarella 

 Pasteryzowane mleko krowie 
 Sól 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 

• Kurczak 
• Kukurydza 

 Kukurydza 
 Woda 
 Cukier 
 Sól 

10.2. PIZZA Z SZYNKĄ I ANANASEM 
• Ciasto (patrz punkt 8.1) 
• Pomidory pelati (patrz punkt 8.3) 
• Ser mozzarella 

 Pasteryzowane mleko krowie 
 Sól 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 

• Prosciutto cotto (szynka) 
 Mięso z udźca wieprzowego 
 Sól 
 Sacharoza 
 Aromaty 
 Przeciwutleniacz: E301 
 Substancja konserwująca: E250 

• Ananas 
 Ananas 
 Woda 
 Cukier 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 

• Ciasto (patrz punkt 8.1) 
• Pomidory pelati (patrz punkt 8.3) 
• Ser mozzarella 

 Pasteryzowane mleko krowie 
 Sól 
 Regulator kwasowości: kwas cytrynowy 

10.3. GNOCCI W SOSIE ŚMIETANOWYM Z KURCZAKIEM I 
PIECZARKAMI 

• Gnocchi 
 purée ziemniaczane 

 woda 
 płatki ziemniaczane 

• ziemniak 
• emulgator: mono i dy-glicerides kwasów tłuszczowych 
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• przyprawy 
 skrobia ziemniaczana 

 mąka z pszenicy miękkiej "00" 
 semolina z pszenicy durum 
 skrobia kukurydziana 
 sól 
 witkowana mąka ryżową 

• Śmietana 18% 
 Śmietanka 
 Stabilizatory: E339, E407 
 Laktoza 

• Filet z kurczaka 
• Pieczarki 
• Grana Padano 

 Mleko 
 Sól 
 Podpuszczka 

10.4. GNOCCHI Z MASŁEM I CUKREM 
• Gnocchi 

 purée ziemniaczane 
 woda 
 płatki ziemniaczane 

• ziemniak 
• emulgator: mono i dy-glicerides kwasów tłuszczowych 
• przyprawy 

 skrobia ziemniaczana 
 mąka z pszenicy miękkiej "00" 
 semolina z pszenicy durum 
 skrobia kukurydziana 
 sól 

 witkowana mąka ryżową 
• Cukier 
• Masło 

 Mleko krowie 

10.5. MAKARON PENNE W SOSIE BOLOŃSKIM 
• sos boloński produkcja (patrz punkt 6.2) 
• Makaron penne 

 Semolina z pszenicy durum 
 Woda 
 Gluten 
 Może zawierać jaja 

10.6. MAKARON PENNE W SOSIE POMIDOROWYM 

• sos pomidorowy (patrz punkt 6.1) 

• makaron penne 
 Semolina z pszenicy durum 
 Woda 
 Gluten 
 Może zawierać jaja 


