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BAR & GRILE

7TH STREET TO RESTAURACJE
W AMERYKANSKIM STYLU SERWUJACE
POPULARNE DANIA KUCHNI AMERYKANSKIE]
NA MIEJSCU, NA WYNOS I Z DOSTAWA

Czego mozesz sie po nas spodziewac?

Przekasek — znajdziesz u nas kilkanascie pozycji w przystepnej cenie,
zaczynajac od zup poprzez réznego rodzaju sandwicze.

Burgerow —w naszych restauracjach znajdziesz zawsze kilkanascie roznych
kombinacji wysmienitych burgeréw. Stale wzajemnie sie inspirujemy do
tworzenia nowych pozycji, ktore powstajq z pasji do jedzenia. Warzywa
kupujemy od lokalnych dostawcow, wigkszos¢ soséw robimy sami, mieso
zamawiamy od uznanych polskich producentow i przestrzegamy zelaznej
amerykanskiej proporcji stosowanej podczas mielenia migsa do burgeréw
czyli 80/20 (80% migsa/20% tluszczu).

Stekow - dla miesozernych gosci mamy wyjatkowe steki wolowe
z amerykanskiej hodowli Black Angus.

Tex-Mex — chrupiace tacos z wysmienitym nadzieniem, quesadillas
petne ciagnacego sie sera, lub sycace buritto urzekna kazdego mifosnika
kuchni meksykanskiej

Wyjatkowych potraw —kazdy kto lubi dobrze i duzo zjes¢, znajdzie u nas
miejsce dla siebie. Dania z wieprzowiny, drobiu, wotowiny, ryb i owocow
morza oraz safatki. Wéréd nich najjasniej gwiazdy: ,,Jack Daniel's Baby
Back Ribs", czyli szeroko ciete zeberka podane z naszym wyjatkowym
sosem BBQ, "Chicken Bryan" soczysta piers kurczaka podana z kozim
serem, suszonymi pomidorami oblane sosem maslano cytrynowym,
«King Prawns Extra” krewetki tygrysie podane na Zeliwnej patelni
z krazkami cebulowymi, oraz naszym pikantnym sosem majonezowym,
a to dopiero poczatek kulinarnej drogi przez kuchnie ameryki ptnocnej.

Recznie panierowanych kurczakow — w kazdej naszej
restauracji mozesz skosztowac wyjatkowych
kurczakow, ktore najpierw marynujemy
kilka godzin w specjalnie dobranej
mieszance przypraw, nastepnie recznie
panierujemy i smazymy. Dzieki takiemu
procesowi panierka jest chrupiaca,
a mieso soczyste.

Deseréow - po dobrym positku deser
to obowigzek. Brownies z podwojng
czekolada, szarlotka podana na goraco,
a moze deser lodowy?

W ramach systemu franczyzowego oferujemy Panstwu dostep do
naszej wiedzy i doswiadczenia w prowadzeniu dochodowego biznesu
w gastronomii. Od podpisania umowy, poprzez remont, otwarcie,
promocjg, po biezace funkcjonowanie jesteSmy z Paristwem. Dlatego nie
musza, Pafistwo mie¢ doswiadczenia w branzy gastronomiczne;j.

Dziatamy na rynku
gastronomicznym od 2011 roku.

®Poszukujemy franczyzobiorcow
m.in. w miastach: Katowice,
Krakow, Szczecin, Wroctaw,
Poznan, todz, Gdansk,

Gdynia, Bialystok, Rzeszow,
Radom, Lublin, Kielce

Standardy lokialu franczyzowego (th Street:

v minimalna liczba mieszkanicow - 50 tysiecy

v Wskazana mozliwos¢ rozmieszczenia ogrodka letniego

v Lokal w centrum miasta, ulicach handlowych, przy duzych osiedlach
lub w galeriach handlowych

v witryny od ulicy,

v minimalna powierzchnia lokalu franczyzowego to 100 m?,
(wskazane 120m? i wiecej)

/ niezbedne zaplecze (magazyn, zamrazarki, lodowki)

Przewidywana suma inweslycji

v Minimalna kwota inwestycji potrzebna do otwarcia restauracji

zaczyna si¢ od 80 tys. zt w przypadku gotowego lokalu po innej

gastronomii wymagajacego niewielkich nakladéw finansowych

plus okoto 75 ty$ zt na zakup sprzetu kuchennego za gotéwke lub

leasing w jednej z firm leasingowych. Rata leasingu okoto 1,4 tys zi/mc,

v Kwota inwestycji niezbedna do wybudowania nowej restauracji

od podstaw bedzie zalezata od wielkosci i stanu technicznego lokalu

i moze zawierac sie w przedziale 150 - 350 tys. zt plus okoto 75 tys zt

na zakup sprzetu kuchennego za gotowke lub leasing w jednej z firm

leasingowych. Rata leasingu okolo 1,4 tys zl/mc,

v/ Jednorazowa oplata wstepna: 10 tys. zt netto (w ramach opfaty:

szkolenia personelu i wiasciciela, podrecznik operacyjny, projekty

materiatow reklamowych, przygotowanie i uruchomienie restauracji.)

v Opfata miesieczna Franczyzowa wyrazona w procentach od obrotu

v/ Opfata miesieczna Marketingowa wyrazona w procentach od obrotu.

Waparcie dla franczyzobiorcy

v/ Dziatanie pod znakiem towarowym 7th Street oraz pefnym
know how

v Pomoc przy wyborze odpowiedniej lokalizacji restauracji
oraz przy negocjacjach umow najmu

v Pomoc przy projektach technicznych i odbiorach SANEPID (PIS)

v Zaplanowanie kampanii reklamowej zwiazanej
z uruchomieniem restauracji oraz wspieranie akcji
reklamowych organizowanych przez franczyzobiorcow
na rynkach lokalnych

v Zapewnienie ciagtej logistyki dostaw 80% towarow
spozywezych niezbednych do funkcjonowania lokalu
wraz z rabatami sieci

v Pomoc w zaplanowaniu pierwszej dostawy i planowanie
nastepnych dostaw

v Dostep oraz state wspieranie przez SMSowy i emailowy
system utrzymywania relacji z klientami oraz obslugi rabatow

/ Aplikacja mobilna 7 Street dla gosci umozliwiajaca zbieranie
punktéw oraz informowanie o aktualnych promocjach
w lokalu

v Procedury operacyjne oraz standardy dziafania
i obslugi klienta

v Szkolenie franczyzobiorcy oraz personelu i przekazanie
wszystkich receptur i technologii



